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FÜR DEINE ANFORDERUNGEN.

GASTWIRTSCHAFT &
RESTAURANT



EFFIZIENZSTEIGERUNG IM GASTRO-ALLTAG

In Restaurants und Gasthäusern bieten wir eine Vielzahl von Lösungen, 
die den Betriebsalltag effizienter und komfortabler gestalten. Unsere 
Kasse TiPOS Gastro Pro ➊ in Kombination mit der SILEXA Schanksäule 
Slim ➋, der Schanksäule Aperol Spritz ➌ und der Schanksäule Spu-
mante ➍ stellt sicher, dass wichtige Getränke wie Soda, Wasser, Bier, 
Wein, Mixgetränke und Spumante jederzeit verfügbar sind. Besonders 
praktisch: Die Integration der Espressomaschine über die SILEXA Cof-
fee Box ➎, die ebenfalls direkt angebunden werden kann.

 
KOMPLEXE SCHANK- UND KONTROLLSYSTEME 
FÜR GRÖSSERE BETRIEBE

Für Restaurants und Betriebe, die eine umfassende Kassen- und Kon-
trolllösung benötigen, empfehlen wir den SILEXA Schankbalken ➏ in 
Verbindung mit den SILEXA Schanksäulen ➐ für Bier. Zusätzlich kön-
nen die Espressomaschine und das SILEXA Bottle Tap Fix ➑ eingebun-
den werden, um maximale Kontrolle und Effizienz zu gewährleisten.
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REIBUNGSLOSER BESTELL- UND KÜCHENBETRIEB

Speisen- und Getränkebestellungen werden über TiPOS Gastro Pro ➒ 
und TiPOS Mobile ➓ aufgenommen, während die Getränke direkt an den 
SILEXA Schankanlagen freigegeben und angezeigt werden. Gleichzeitig 
werden die Speisen mit Gangfolge übersichtlich an den TiPOS Küchen-
manager ⓫ übermittelt, was für einen nahtlosen Ablauf in der Küche 
sorgt.

 
OPTIMALE GETRÄNKEQUALITÄT 
DURCH INNOVATIVE TECHNIK

Im Hintergrund sorgt unsere hochwertige Getränketechnik für beste 
Qualität. Ein Kreislaufkarbonator garantiert perfektes Soda und kühlt 
das gesamte Leitungssystem. Der automatische Fassumschalter 
SILEXA KEG Switcher ⓬ sowie das integrierte Reinigungssystem 
SILEXA Draft Line Cleaner ⓭ sorgen für zusätzlichen Komfort und 
sparen unnötige Laufwege.
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RESERVIERUNGEN LEICHT GEMACHT 
MIT TiPOS TABLE CHAMP

Mit TiPOS Table Champ ⓮ werden Reservierungen effizient und indivi-
duell verwaltet, egal ob für Restaurants oder Event-Locations. Die Soft-
ware integriert sich nahtlos in deinen Betrieb und automatisiert die Aus-
lastungsplanung sowie Gästebetreuung. Reservierungen können rund 
um die Uhr über deine Webseite oder Google vorgenommen werden. 
Automatische Erinnerungen per SMS oder E-Mail reduzieren No-Shows 
und steigern die Zufriedenheit.

 
VOLLE KONTROLLE MIT 
TiPOS BACKOFFICE UND ZAGU

Mit TiPOS Backoffice in Kombination mit ZAGU ⓯ behältst du die Kon-
trolle über deine Finanzen und kannst alle betrieblichen Abläufe im Hin-
tergrund optimal verwalten.

⓮⓮
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GÄSTE BEGEISTERN MIT DER TiPOS BONUS APP

Die TiPOS Bonus App ⓰ bringt dein Treueprogramm auf das nächste 
Level: Mit einem einfachen Punktesystem werden Gäste für ihre Be-
suche belohnt. Gutscheine und Bonusaktionen werden digital verwaltet 
und können filialübergreifend eingesetzt werden. In Verbindung mit 
PourMyBeer ⓱ können Gäste ihr Bier selbst an der Tapwall oder am 
Zapftisch zapfen – das spart Personal und bietet ein unvergessliches 
Erlebnis.

 
FRISCHES BIER TO GO MIT DEM 
SILEXA GROWLER FILLER

Der SILEXA Growler Filler ⓲ ist die perfekte Lösung für Braugasthö-
fe und Brauereien, um frisches Bier direkt in Flaschen abzufüllen. Ohne 
Kohlensäureverlust wird das Bier präzise und gleichbleibend in der Qua-
lität abgefüllt. Einfach zu bedienen und effizient, ermöglicht es deinen 
Gästen, ihr Lieblingsbier mit nach Hause zu nehmen und deine Brauerei 
profitiert von einem sauberen, schnellen Abfüllprozess.

⓲⓲
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SELF-SERVICE-LÖSUNGEN FÜR SB-RESTAURANTS

In Selbstbedienungsrestaurants kombinieren wir die TiPOS Gastro Pro 
Kasse mit dem TiPOS SB-Terminal ⓳, das es Gästen ermöglicht, Bestel-
lungen eigenständig aufzugeben. Speisenbestellungen werden effizient 
an den TiPOS Küchenmanager ⓫ übermittelt und sorgen für einen rei-
bungslosen Ablauf in der Küche. Für Getränke wird ein QR-Code-Ticket 
gedruckt, mit dem sich die Gäste an der PourMyBev-Station ⓴ selbst 
bedienen können – inklusive Optionen wie Free Refill und variabler Gül-
tigkeitsdauer des Tickets.

 
MASSGESCHNEIDERTE LÖSUNGEN 
FÜR INDIVIDUELLE BEDÜRFNISSE

Da wir unsere Systeme selbst entwickeln, bieten wir nahezu unbegrenz-
te Möglichkeiten, auf die speziellen Bedürfnisse unserer Kunden einzu-
gehen und das Selbstbedienungserlebnis optimal zu gestalten.

⓫⓫⓳⓳
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Tischzapfsystem, Kolarik’s Luftburg, Wien

QR-Code Lösung, SB-Restaurant
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DISKOTHEK &
ABENDLOKAL



EFFIZIENTE ZUBEREITUNG VON MIXGETRÄNKEN

In Diskotheken spielt der SILEXA Schankbalken ➊ eine zentrale Rolle, 
da er die Zubereitung einer Vielzahl von Mixgetränken automatisiert. 
Beliebte Drinks wie Gin Tonic, Vodka Lemon oder Aperol Spritz werden 
schnell und effizient direkt gezapft. Das spart dem Personal wertvolle 
Zeit und reduziert die Wartezeiten für Gäste.

SPIRITUOSEN STILVOLL INSZENIEREN

In Abendlokalen ist es entscheidend, Spirituosen ansprechend zu prä-
sentieren, um den Verkauf zu fördern. Mit dem SILEXA Tap Rack ➋ 
bringst du deine Spirituosen stilvoll zur Geltung und schaffst gleichzeitig 
einen optischen Hingucker an der Bar.

Wenn der Platz begrenzt ist, bietet der SILEXA Bottle Tap Flex ➌ eine 
kompakte und flexible Lösung für die Zubereitung von Cocktails. Auch 
in kleinen Bereichen können so hochwertige Drinks schnell und einfach 
gemixt werden, ohne dabei Kompromisse bei Qualität oder Vielfalt ein-
zugehen.

➋➋
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SILEXA SPECIAL - 
PERFEKTE COCKTAILS IN REKORDZEIT

Der SILEXA Schankbalken Cocktail ➍ umfasst eine patentierte Hy-
gienelösung, die es ermöglicht, Cocktails schnell und hygienisch zu 
servieren. Bis zu 24 verschiedene Zutaten werden präzise dosiert, so-
dass perfekte Cocktails in nur 2 bis 5 Sekunden fertig im Glas sind. Der 
Schankbalken optimiert die Arbeitsgeschwindigkeit und ermöglicht die 
Zubereitung von über 100 Cocktails. Die Bedienung erfolgt über einen 
12,3-Zoll-Touchscreen, auf dem die Cocktails alphabetisch geordnet an-
gezeigt und bequem ausgewählt werden können. Die Zutaten stammen 
aus Behältern wie Kanistern, Bag-in-Boxen oder Flaschenreservoirs, 
wodurch sowohl der Wareneinsatz als auch der Personalaufwand redu-
ziert werden.

➍➍
SPÜLEN

ZAPFEN

REINIGEN
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EFFIZIENTE LÖSUNGEN FÜR DEINE HOTELBAR

Für Hotelbars bieten wir eine breite Palette an Lösungen, die den täg-
lichen Betrieb optimieren und den Komfort für Gäste erhöhen. Die Kom-
bination von der TiPOS Gastro Pro ➊ Kasse mit dem SILEXA Schankbal-
ken ➋, der SILEXA Schanksäule Slim ➌, unserer Schanksäule Aperol 
Spritz ➍ und der Schanksäule Spumante ➎ gewährleistet die ständige 
Verfügbarkeit zentraler Getränke wie Soda, Wasser, Bier, Wein, Mixge-
tränke und Spumante. Zusätzlich lässt sich auch die Espressomaschine 
nahtlos über die SILEXA Coffee Box ➏ einbinden. Dank der Anbindung 
an HMS- und PMS-Systeme können alle Bestellungen bequem auf das 
Zimmer der Gäste gebucht werden.

 

➊➊
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24/7 SELF-SERVICE LÖSUNG FÜR DEIN HOTEL

Der SILEXA Self-Serve Hub ➐ und PourMyBev bieten eine flexible und 
benutzerfreundliche Lösung für Selbstbedienungsbereiche in Hotels, 
Resorts und Büros. Gäste können mithilfe der Zimmerkarte oder der 
Hotel-App Getränke, Snacks oder Kaffee einfach entnehmen. Das Sys-
tem ist direkt mit der HMS- und PMS-Software verbunden, sodass die 
Abrechnung automatisch über die Zimmerrechnung erfolgt. Es können 
verschiedene Espressomaschinen, Vending-Automaten oder Schank-
systeme integriert werden, und der Self-Serve Hub informiert über Füll-
stände, um stets den besten Service zu gewährleisten.

 

➐➐ ➐➐ ➐➐

➐➐



PRAKTISCHE GETRÄNKELÖSUNG 
FÜR KONFERENZRÄUME

Die SILEXA Schanksäule Combo ermöglicht das Zapfen von stillem und 
prickelndem, magnesium-mineralisiertem Wasser sowie zwei verschie-
denen Geschmacksrichtungen aus einer einzigen Säule. Sie ist ideal für 
den Einsatz in Konferenzräumen und bietet dank ihres kompakten De-
signs und eines 2,8“ Touchscreens maximalen Komfort und Flexibilität. 
Schöne, frisch gezapfte Karaffen ersetzen dabei Flaschen und erleich-
tern den Betrieb, da das aufwändige Schleppen und Einkühlen von Mi-
neralwasserflaschen entfällt. Das System trägt zu einem verbesserten 
CO2-Fußabdruck bei, bietet verschiedene Geschmacksrichtungen und 
ermöglicht Selbstbedienung während der Pausen, was Personalres-
sourcen spart.

24/7 Self-Serve Lösung
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EINZELHANDEL &
HOFLADEN



TIPOS HOFLADEN PRO FÜR OPTIMALE EFFIZIENZ

Im Hofladen wird TiPOS Hofladen Pro ➊ eingesetzt, das durch eine 
benutzerfreundliche und intuitive Bedienung überzeugt. Produkte 
können entweder über ihren EAN-Code oder durch vor Ort gedruckte 
Etiketten erfasst werden. Das System überwacht Lagerbestände und 
sendet automatische Nachbestellungen an die Lieferanten. Optional 
lässt es sich mit dem TiPOS Backoffice im Büro verbinden. Zudem 
unterstützt es die Verwaltung von Gutscheinen und die Pfandabwicklung. 
Über den SILEXA Self-Serve Hub ➋ können auch Vending-Automaten, 
inklusive Altersverifikation, in das System integriert werden.

 
 

➋➋
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SILEXA SPECIAL – FRISCHES BIER TO GO 
IM HOFLADEN UND SHOP

Der vollautomatische SILEXA Growler Filler Self-Serve ➌ bietet Kun-
den in Hofläden und Shops die Möglichkeit, frisches Bier in außerge-
wöhnlichen Flaschen selbst abzufüllen. In nur 90 Sekunden können bis 
zu 2 Liter Bier perfekt portioniert, schaumfrei und hygienisch abgefüllt 
werden. Dank des integrierten Reinigungssystems und der einfachen 
Bedienung über den 10,1“-Touchscreen ist die Selbstbedienung effizient 
und benutzerfreundlich. Verschiedene Bezahloptionen wie RFID-Karte, 
QR-Code, Kreditkarte oder Apple Pay bieten maximale Flexibilität für 
Kund:innen.

SILEXA SPECIAL – INDIVIDUELLER WEINGENUSS

Mit SILEXA & By the Glass ➍ können Kund:innen in Hofläden und Shops 
ihren Wein nach persönlichem Geschmack selbst auswählen, einschen-
ken, verkosten und anschließend die gewünschte Flasche kaufen. Diese 
Self-Serve-Lösung bietet ein exklusives Erlebnis, bei dem die Bezahlung 
direkt und unkompliziert am Gerät erfolgt. Dank flexibler Zahlungsme-
thoden und thermischer Kühlung von 6-20°C wird der Weingenuss per-
fekt auf deine Bedürfnisse abgestimmt. Ideal für Hofläden, Vinotheken 
oder Shops, die ihren Gästen eine besondere Art der Weinverkostung 
bieten möchten.



Ottakringer Fassbar
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CAFE &
BÄCKEREI



EFFIZIENTE KOMPLETTLÖSUNGEN FÜR CAFÉS UND 
BÄCKEREIEN

Wir bieten vielseitige Lösungen, die den Arbeitsalltag in Cafés und 
Bäckereien effizienter gestalten und den Service verbessern. Unsere 
TiPOS Gastro Pro ➊ Kasse ist speziell auf die Anforderungen des 
Bäckereibetriebs abgestimmt.

 
SCHNELL UND UNKOMPLIZIERT – 
AUCH IN STOSSZEITEN

Eine der größten Herausforderungen im Bäckereigeschäft ist es, 
besonders während der Stoßzeiten, eine schnelle und reibungslose 
Bedienung zu gewährleisten. Mit der TiPOS Gastro Pro ➊ Kasse können 
mehrere Mitarbeiter:innen gleichzeitig effizient an einer Kasse arbeiten 
– ohne dass jede:r eine eigene Kasse benötigt. Das spart Zeit und 
Investitionskosten.

➊➊

➋➋ ➌➌



PERFEKT ABGESTIMMTES KASSENSYSTEM

Unser Kassensystem, unterstützt durch eine Kundenanzeige, einen Bar-
codeleser und eine Kassenlade, ist ideal für den täglichen Einsatz in Bä-
ckereien. Es bietet alles, was du für einen schnellen und zuverlässigen 
Ablauf benötigst.

 
GETRÄNKE- UND KAFFEESPEZIALITÄTEN 
IMMER VERFÜGBAR

In Kombination mit der SILEXA Schanksäule ➋ stehen zentrale Ge-
tränke wie Soda, Wasser, Bier und Wein jederzeit zur Verfügung. Auch 
die Espressomaschine lässt sich nahtlos über die SILEXA Coffee Box ➌ 
einbinden, sodass deine Gäste im Handumdrehen ihren Kaffee genießen 
können.

SELBSTBEDIENUNG FÜR MEHR FLEXIBILITÄT

Das SILEXA Coffee Terminal bietet deinen Gästen eine komfortab-
le Selbstbedienungsoption. Das erhöht die Flexibilität und entlastet 
gleichzeitig dein Personal. So profitierst du von einer Komplettlösung, 
die für optimalen Service und Effizienz sorgt.
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STADION &
EVENT



INNOVATIVE LÖSUNGEN FÜR 
VERANSTALTUNGEN UND STADIEN

Mit den SILEXA Stadionsystemen wird der Getränkeservice bei Großver-
anstaltungen revolutioniert. Dank cleverer Selbstbedienungslösungen 
können große Menschenmengen effizient und schnell bedient werden, 
während der Personalaufwand deutlich reduziert wird. Die flexible 
Self-Service-Technologie ermöglicht es Besucher:innen, ihre Getränke 
schnell, einfach und ohne lange Wartezeiten selbst zu zapfen.

 
EFFIZIENZ TRIFFT AUF KOMFORT

Der Prozess beginnt am Card Terminal ➊, wo die Besucher:innen eine 
RFID-Karte erhalten und mit Guthaben aufladen. Anschließend können 
sie an den PourMyBeer Tapwalls ➌ jede beliebige Menge ihres bevor-
zugten Getränks selbst zapfen, solange das Guthaben reicht. Ein kurzes 
Tutorial am Bildschirm sorgt dafür, dass auch unerfahrene Nutzer:innen 
problemlos ihr Getränk zapfen können. 

➊➊ ➋➋ ➌➌



NACHHALTIGKEIT DURCH MEHRWEGKONZEPTE

Die Self-Service-Lösungen bieten nicht nur Komfort, sondern steigern 
auch den Umsatz – der Bierverkauf kann um bis zu 25 % gesteigert wer-
den, da es keine Wartezeiten gibt und Besucher:innen jederzeit selbst 
zapfen können. Neben Effizienz tragen die SILEXA Stadionsysteme 
auch zur Nachhaltigkeit bei. Am Cup Dispenser ➋ erhalten die Besu-
cher:innen ihren Mehrwegbecher, und der Cup Recycler ➍ ermöglicht 
die Rückgabe der Becher sowie die Rückbuchung des Pfands auf die 
RFID-Karte. Durch den Verzicht auf Einwegplastik wird der Umwelt-
schutz gefördert.

ERWEITERBARE LÖSUNGEN

Neben den PourMyBeer-Tapwalls ist das System erweiterbar und kann 
zusätzliche Geräte wie Vending-Automaten, Kaffeemaschinen und 
Softdrink-Stationen ➎ integrieren. Diese Flexibilität ermöglicht ein 
breiteres Angebot an Getränken und Snacks und sorgt dafür, dass die 
nahtlose, benutzerfreundliche Selbstbedienungserfahrung in verschie-
denen Bereichen gewährleistet bleibt.

➍➍
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FLEXIBLE INTEGRATION UND MAXIMALE HYGIENE

Ergänzt durch die automatische Reinigung der Getränkeleitungen mit 
dem SILEXA Draft Line Cleaner ➏ und den vollautomatischen Fass-
wechsel mit dem SILEXA KEG Switcher ➐ bieten die Systeme höchste 
Effizienz und maximale Hygiene.

 

➏➏ ➐➐



EFFIZIENTER GLÜHWEINAUSSCHANK FÜR 
WEIHNACHTSMÄRKTE UND APRÈS-SKI HÜTTEN

Unser Glühwein-Schankgerät ist die perfekte Lösung für Weihnachts-
märkte oder Après-Ski-Veranstaltungen. Es hält den Glühwein konstant 
auf der idealen Temperatur von maximal 85°C, ohne Schwund oder Aus-
kochen. Mit den drei integrierten 2,4“ Touchscreens wird eine präzise 
Portionierung und genaue Abrechnung gewährleistet, sodass Ihre Gäste 
stets gleichbleibende Top-Qualität genießen können. Optional sind Pum-
penlösungen wie Membran- oder Bag-in-Box-Pumpen verfügbar, und es 
gibt auch eine manuelle Version für maximale Flexibilität.
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KREUZFAHRTSCHIFF



EFFIZIENZSTEIGERUNG AUF KREUZFAHRTSCHIFFEN 
DURCH INNOVATIVE GETRÄNKELÖSUNGEN

Unsere Lösungen für Kreuzfahrtschiffe sind darauf ausgelegt, Effizienz 
zu steigern, das Gästeerlebnis zu verbessern und einen reibungslosen 
Betrieb zu gewährleisten. Mit automatisierten Systemen für die Ge-
tränkeausgabe und innovativen Cocktailmaschinen vereinfacht unsere 
Technologie die Abläufe und sichert gleichzeitig höchste Qualitäts- und 
Hygienestandards. Von Bars bis Buffets integrieren sich unsere Sys-
teme nahtlos, reduzieren den Personalaufwand und bieten den Gästen 
erstklassigen Service während ihrer gesamten Reise. Unsere langjähri-
ge Erfahrung auf Kreuzfahrtschiffen hat es uns ermöglicht, unsere Pro-
dukte kontinuierlich weiterzuentwickeln und noch besser an die speziel-
len Anforderungen der Branche anzupassen.

 
 



DIE ALL-IN-ONE LÖSUNG 
FÜR FRÜHSTÜCKSBUFFETS

Wir bieten platzsparende Frühstücksbuffetlösungen, die eine effiziente 
Nutzung der verfügbaren Fläche ermöglichen und gleichzeitig den An-
forderungen an eine schnelle und hygienische Selbstbedienung gerecht 
werden. Die Schanksäule Slim Vario ➊ ist die ideale Lösung für den Ein-
satz an Frühstücksbuffets auf Kreuzfahrtschiffen. Diese elegante All-
in-One-Schanksäule ermöglicht es, berührungslos verschiedene Ge-
tränke wie Kaffee, Säfte, Milch und Wasser aus Einzelsäulen zu zapfen. 
Sie ersetzt dabei verschiedene, oft sperrige Zapfgeräte auf der Buffet-
theke und schafft so mehr Platz. Ein intelligenter Glassensor und Hand-
sensor sorgen für einen verschüttungsfreien Ausschank und schützen 
die Gäste vor Verbrühungen, was höchste Sicherheit und einen sauberen 
Buffetbetrieb garantiert.

BENUTZERFREUNDLICHE 
SELBSTZAPFANLAGEN FÜR BUFFETS

Mit den PourMyBeer- & PourMyBev-Systemen in Kombination mit 
dem SILEXA Schankbalken ➋ und den SILEXA Schanksäulen ➌ 

➊➊



bieten wir flexible Lösungen für Selbstbedienungsbereiche auf 
Kreuzfahrtschiffen. Diese Systeme ermöglichen es den Gästen, mithilfe 
ihrer Zimmerkarte oder der Resort-App Getränke wie Bier, Wein, 
Softdrinks und Kaffee mühelos selbst zu zapfen. Für den Betreiber bieten 
die Systeme Effizienzsteigerung, Kostenkontrolle und höhere Umsätze, 
da der Personalaufwand sinkt und Gäste jederzeit eigenständig Getränke 
zapfen können. Für die Gäste bedeutet dies weniger Wartezeit, mehr 
Komfort und die Freiheit, ihre Getränke individuell und unkompliziert zu 
wählen.

INTEGRIERTE AUSSCHANKSYSTEME FÜR SCHANK-
KELLNERBETRIEB MIT KASSENSYSTEM-ANBINDUNG

Zusätzlich kommen auf Kreuzfahrtschiffen auch Schankanlagen zum 
Einsatz, die von Schankkellner:innen bedient werden und über ange-
schlossene Kassensysteme freigeschaltet werden können. So wird eine 
reibungslose und kontrollierte Ausgabe von Getränken gewährleistet. 
Darüber hinaus lassen sich Kaffeemaschinen sowohl im Bedienmodus 
durch das Personal als auch im Selbstbedienungsmodus für Gäste naht-
los in das System integrieren, was den Service und die Flexibilität an 
Bord maximiert.

➌➌

➋➋



EZ2POUR – EINFACHER BIERAUSSCHANK FÜR GÄSTE

Das SILEXA EZ2Pour Self-Serve System ➍ wurde speziell für den ein-
fachen und schnellen Bierausschank entwickelt. Selbst unerfahrene 
Gäste können das System intuitiv bedienen. Die Abrechnung erfolgt 
automatisch über die Zimmerrechnung, und dank integrierter Altersab-
frage wird sichergestellt, dass alkoholische Getränke nur an berechtigte 
Personen ausgegeben werden.

EFFIZIENTE UND HYGIENISCHE COCKTAIL- 
ZUBEREITUNG AUF KREUZFAHRTSCHIFFEN

Der SILEXA Schankbalken Cocktail ➎ bietet auf Kreuzfahrtschiffen 
zahlreiche Vorteile. Das Gerät mixt auf Knopfdruck perfekte Cocktails 
aus bis zu 24 Zutaten – schnell, konsistent und ohne die Notwendigkeit 
von geschultem Barpersonal. Dank präziser Dosierung und einem inno-
vativen Hygienekonzept wird Verschwendung reduziert, und alle Drinks 
schmecken gleichbleibend gut. Ein patentiertes Reinigungsprogramm 
sorgt automatisch für saubere Leitungen und erfüllt höchste Hygiene-
standards durch die USPH-Zertifizierung.

➎➎➍➍
SPÜLEN

ZAPFEN

REINIGEN
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GASTRONOMIE



TiPOS KANTINE PRO – MODERNES KANTINEN- 
MANAGEMENT FÜR DIE BETRIEBSGASTRONOMIE

Mit TiPOS Kantine Pro ➊ wird das Kantinenmanagement in Unterneh-
men neu definiert. Durch den Einsatz von RFID-Karten, Armbändern 
oder Keyfobs können Mitarbeiter innen kontaktlos bezahlen und den 
Kantinenalltag deutlich angenehmer gestalten. An benutzerfreundli-
chen Aufladeterminals lassen sich die Karten bequem mit Münzen, Geld-
scheinen, Kreditkarten oder Apple Pay aufladen.

 
SCHNELLES UND KONTAKTLOSES BEZAHLEN

Sobald die Karten aufgeladen sind, ermöglichen sie nicht nur ein 
schnelles und unkompliziertes Bezahlen an der TiPOS Checkout-
Kasse ➋, sondern auch die Nutzung von Kaffeemaschinen, Vending-
Automaten  ➎ sowie unseren SILEXA Schankbalken ➌ und SILEXA 
Schanksäulen ➍– alles im Self-Service und ohne lange Wartezeiten. 
Die SILEXA Self-Serve-Optionen tragen dazu bei, das Benutzererlebnis 
für das Personal noch komfortabler zu gestalten.

➊➊

➋➋

➌➌
➍➍

➎➎



SMARTE INTEGRATION FÜR DEN 
UNTERNEHMENSALLTAG

Darüber hinaus bietet TiPOS Kantine Pro die Möglichkeit, das System 
mit Zutrittssystemen und E-Tankstellen zu kombinieren, um den Unter-
nehmensalltag weiter zu optimieren. Das TiPOS Kantine Pro Terminal 
vereint moderne Technologie mit smarter Selbstbedienung und macht 
den Kantinenbetrieb effizienter und benutzerfreundlicher.

 
EFFIZIENTE GETRÄNKELÖSUNG 
FÜR TEEKÜCHEN UND BESPRECHUNGSRÄUME

Die SILEXA Schanksäule Combo bietet eine praktische Lösung für die 
Getränkeversorgung deiner Kunden und deines Personals. Aus einer 
kompakten Säule können sowohl stilles als auch prickelndes, magnesi-
um-mineralisiertes Wasser sowie zwei verschiedene Geschmacksrich-
tungen gezapft werden. Dank des platzsparenden Designs und eines 2,8“ 
Touchscreens ist die Handhabung besonders komfortabel und flexibel.

NACHHALTIGKEIT UND KOMFORT VEREINT

Frisch gezapfte Karaffen ersetzen die Notwendigkeit von Flaschen, was 
das lästige Tragen und Kühlen von Mineralwasser überflüssig macht. 
Gleichzeitig trägt das System zur Reduzierung des CO2-Fußabdrucks 
bei, bietet eine vielfältige Getränkeauswahl und ermöglicht eine einfa-
che Selbstbedienung während der Pausen.
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PRIVATHAUS



REDUZIERE PLASTIKMÜLL UND SPARE DIR 
DAS SCHLEPPEN VON FLASCHEN

Mit der SILEXA Schanksäule Slim ➊ für den Privathaushalt reduzierst 
du Plastikmüll und ersparst dir das mühsame Schleppen von Mineral-
wasserflaschen. Flaschen kaufen, tragen und kühlen wird damit über-
flüssig.

 
FRISCHES WASSER DIREKT AUS DER SCHANKSÄULE

In Kombination mit unserer fortschrittlichen Filtertechnologie ➋ kann 
Leitungswasser zu magnesium-mineralisiertem Wasser aufbereitet 
werden. Du kannst das Wasser gekühlt, prickelnd oder ungekühlt ➌ 
direkt in deiner Küche zapfen und genießt so frisches Wasser auf Knopf-
druck.

 
NACHHALTIGER GENUSS OHNE EINWEGPFAND

Mit der Einführung des Einwegpfandsystems bieten Getränkezapfanla-
gen einen klaren Vorteil gegenüber Flaschen. Sie reduzieren Abfall und 
verringern die Notwendigkeit für Rücknahmesysteme.

Auf Wunsch kann das System auch mit Flavours, Bier oder Wein erwei-
tert werden, um deine Getränkeauswahl individuell anzupassen.

➊➊➋➋ ➌➌




